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Original Steirischer Germknaodel
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Als Serviervorschle
empfehlen wir Apfe

~ Bezeichnung Original Steirischer Germknddel

Artikelnummer 1739

EAN-Nummer 9002342917399

Gewicht und Verpackung 30 x 150 g + 500 g Kiirbiskern-Bréselmischung = 5000 g

Zutaten Teig (80%): Weizenmehl, Vollmilch, Vollei pasteurisiert, Zucker, Kiirbiskerne (5%), Hefe (4 %),

Kiirbiskerndl (3%), Butter, jodiertes Salz, Vanillin, natiirliches Zitronenaroma.

Fiille (20%): Kletzenfiille 91% (Dorrbirnen 20%, Feigen 20%, Birnenmus, Apfelmus, Zucker,
Rosinen, Dorrpflaumen 10%, Orangeat, Zitronat, Inlanderrum (1%)), Marillenmarmelade 9%
(Zucker, Marillen 45%, Wasser, Sduerungsmittel: Citronensaure, Geliermittel: Pektin, Konser-
vierungsmittel: Kaliumsorbat)

Beipack: Kirbiskerne gehackt 50%, Broselmisch 50% : Weizenmehl, Zucker, Planzenfett,
Wasser, Speisesalz, Hefe.

Néhrwerte pro 100 g Original Steirischer Germknédel ~ Beipack
kJ/ keal: 1183 kJ/ 282 kcal 2063 kJ/ 494 kcal
Eiweiss: 6,89 15,59
Kohlenhydrate: 47,09 44,59
Fett: 80 g 28,69
BE 3,9 3,7
Aufbewahrung Kuhlschrank 1Tag
* Fach 1 Woche
** Fach bis 1 Monat

*** Fach 0. TK-Truhe  bei mind. -18 Grad C bis 15 Monate

Zubereitung Den tiefgekihlten Original Steirischen Germknddel im Kombidampfer oder Germknddelo-
fen mit Dampf bei ca. 100° C 30-35 Minuten garen. Mit heil3er Butter tibergie3en,
mit der Kiirbiskern-Broselmischung bestreuen und servieren.
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